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Fuldaer Schwartenmagen-Konvent: Ein
Fest fur die Geschmacksknospen!

Am 15. Juni 2025 fand der Schwartenmagen-Konvent in
Fulda statt, wo 60 Teilnehmer regionale Metzgereien
testeten und Gutes taten.

NACHRICHTEN AG

Fulda, Deutschland - Am 15. Juni 2025 war Fulda der
Schauplatz eines kulinarischen Wettstreits, bei dem
zehntausende von Geschmacksknospen verwohnt wurden. Der
Schwartenmagen-Konvent, organisiert von den
Wirtschaftsjunioren Fulda, vereinte rund 60 Teilnehmer, die sich
an verschiedenen Variationen des traditionellen Gerichts
erfreuten. Das Event fand in bester Gesellschaft statt, mit
Metzgereien aus der Region, die um den Titel des besten
Schwartenmagens kampften und dabei auch Gutes taten. Der
Erl6s aus den Teilnahmegebiuhren wird dieses Jahr mit 750 Euro
die antonius-Stiftung unterstutzen, die sich fir Menschen mit
Behinderung einsetzt. Im Vorjahr waren es noch 500 Euro
gewesen, was zeigt, wie die Veranstaltung an Bedeutung



gewinnt und die Menschen mobilisiert, sich fir einen guten
Zweck einzusetzen. Fuldaer Zeitung berichtet, dass die
Teilnehmer bei der Verkostung ihre Eindriicke notierten,
wahrend sie Senf und Kimmelbrot dazu genossen.

Eine besondere Spannung lag in der Luft, denn die Metzgerei
Schneider, die im Jahr 2024 den Titel ,,Bester Schwartenmagen
des Abends* geholt hatte, trat zur Titelverteidigung an. Aber
auch andere Metzgereien, wie die Metzgerei Robert Muller aus
Flieden-Ruckers und der Landhof Kbmpel aus GrofRenluder,
lielRen sich nicht lumpen und prasentierten ihre besten
Kreationen. Am Ende teilten sich die beiden Metzgereien den
ersten Platz - ein grol3er Erfolg fur alle Beteiligten. Das zeigt,
dass der Schwartenmagen nicht nur in Fulda, sondern auch
dartiber hinaus einen hohen Stellenwert einnimmt und immer
mehr an Beliebtheit gewinnt.

Eine kleine Geschichte des
Schwartenmagens

Bevor wir uns tiefer in die Details des Konvents stlrzen, ist es
interessant zu wissen, dass der Schwartenmagen eine lange
Tradition hat. Bereits 1655 stand dieses Gericht im
Landeshospital Haina auf dem Speiseplan, und 1778
beanspruchte Frankfurt das alleinige Recht auf dessen
Herstellung. Laut Der Ludwig war Schwartenmagen damals in
den Frankfurter Haushalten allgegenwartig. Es ist
bemerkenswert, dass die Fuldaer Tax-Ordnung um 1790
Schwartenmagen und Leberwurst als gleichwertige Wurstsorten
auflistet. Im Laufe der Jahrhunderte etablierte sich
Schwartenmagen als eine stabile Grof3e in der regionalen Kiiche.

Personlichkeiten wie der Hofrat Carl Julius Weber lobten im Jahr
1828 die Frankfurter Kiiche und hoben die Rolle des
Schwartenmagens hervor. Der Kasseler Mundartschriftsteller
Berndt benannte 1910 in einem Gedicht die Vorzuge des
Fleischangebots. Diese Geschichte zeigt, dass Schwartenmagen
nicht nur eine kulinarische Delikatesse, sondern auch ein Stiuck


https://www.fuldaerzeitung.de/fulda/zehn-metzgereien-im-kulinarischen-wettstreit-fuldaer-schwartenmagen-konvent-93782258.html
https://www.der-ludwig.de/ratgeber/wurst-schinken/schwartenmagen-chronik/

Kulturerbe ist, das die Menschen miteinander verbindet.

Blick in die Zukunft

Was die Zukunft des Schwartenmagen-Konvents betrifft, bleibt
abzuwarten, ob sich diese genussvolle Veranstaltung zu einer
festen Tradition entwickeln kann. Christoph Jahn vom Autohaus
Worringen, der die Idee fur den Konvent hatte, sowie zahlreiche
Unterstutzer hoffen darauf, dass dieses Tasting auch in den
kommenden Jahren viele Menschen anzieht. In diesem
Zusammenhang ist es erfreulich zu sehen, dass Metzger wie
Johannes Richter, der fast 100 Jahre alte Betrieb ,,Meissmers* in
Eiterfeld leitet, mit modernen Ideen am Puls der Zeit bleiben.

Der Schwartenmagen-Konvent ist nicht nur eine Plattform fur
kulinarischen Austausch, sondern auch ein Beweis dafur, dass
Traditionen lebendig gehalten werden kénnen, wahrend sie
gleichzeitig soziale Verantwortung fordern. So wird auch in
Zukunft sicherlich der ein oder andere Schwartenmagen im
Mittelpunkt stehen.
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